
                                                      MENU 42€ 
Amuse-bouche 

<<<>>> 

Cannelloni farci à la fourme d’ambert, miel, blettes, sauce mornay noix torréfiées ou 

L assiette de la mer(4 huitres 2 palourdes 1 amande 

2 moules d Espagne 2 crevettes royales) ou 

Tataki de thon , vinaigrette framboise et betteraves glacées 

<<<>>> 

Vol au vent bourgeois (quenelles maison sot-y-laisse, ris de veau, champignons, écrevisses), 

Sauce onctueuse  ou 

Mignon de veau légèrement fumé , pistou, purée de panais, céleri frit  ou 

Saumon mi cuit, marinade asiatique, fenouil et sésame torréfié 

<<<>>> 

Entremet pistache sorbet fruits rouges ou 

Tarte citron revisitée  ou 

Soupe de fruits rouges œuf a la neige ou 

Fromages 

<<<>>> 

Mignardises 

 

MENU 62€ 

Amuse bouche 

Ballottine de foie gras poêlé  ou 

Langoustine panko, pickles d oignons, mayonnaise au wasabi ou 

Assiette de 8 huitres de notre sélection 

<<<>>> 

Filet de bœuf grillé, os a moelle, pommes grenailles, sauce béarnaise  ou 

Cœur de ris de veau, caramel au citron, quelques asperges grillées jus corsé  ou 

Filet de bar grillé, légumes de saison, tapenade d’huile d’olive, vinaigrette passion 

<<<>>> 

Verrine fraicheur 

<<<>>> 

Entremet au chocolat au lait ou 

Succès praliné , glace caramel 

Café gourmand 

Mignardises 



            

LES ENTREES 

 

Ballottine de foie gras poêlé, jus corsé et oignons rouge                                                               25€   

Langoustines panko, pickles d’oignons, mayonnaise au wasabi                                                    25€  

 Cannelloni farci à la Fourme d’Ambert, miel, blettes, sauce Mornay  noix torréfiées.              19€                                                                                                                   

Noix de st jacques fumées et snackées, lentilles corail et chantilly au citron yuzu                     22€                

Tataki de thon, vinaigrette framboise et betteraves glacées                                                        22€                                                   

L’assiette de la mer ( 4 huitres, 2 palourdes, 1 amande, 2 moules d’Espagne, 

2 crevettes royales)                                                                                                                       24€ 

L’assiette de 8 huitres de notre sélection                                                                                       26€                                                                              

 

 

 

 

 

LES PLATS 

 

Filet de bœuf grillé, os à moelle et pommes grenailles, sauce béarnaise                                        34€ 

Cœur de ris de veau braisé, caramel au citron, asperges grillées et jus corsé                                32€ 

Mignon de veau légèrement fumé, pistou, purée de panais, céleri frit                                          25€ 

Saumon mi-cuit marinade asiatique, fenouil et sésame torréfié                                                    25€ 

La sole meunière, poêlée de légumes                                                                                               35€ 

Vol- au- vent bourgeois (quenelles, sot-y-laisse, champignons de paris, écrevisses,   

Ris de veau)                                                                                                                                    23€ 

Filet de  bar grillé petits légumes de saison ,tapenade d’olives vinaigrette passion                      30€ 

 

 

 

 



 

CARTE DES DESSERTS 

 

 

ENTREMET PISTACHE FRUITS ROUGES ET SON SORBET        10€ 

 

TARTE CITRON REVISITEE     10€ 

 

 SUCCES PRALINE GLACE CARAMEL   12€ 

 

SOUPE DE FRUITS ET SON ŒUF NEIGE    10€ 

 

DOME EXOTIQUE (MOUSSE MANGUE, INERT DE FRUITD DE LA PASSION)  1€ 

 

CAFE GOURMAND (MIX DE NOS DESSERTS )    13€ 

 

ENTREMET AU CHOCOLAT AU LAIT  12€ 

 

IRISCH COFFE   14€ 

 

L’ASSIETTE DE FROMAGES    10€ 

 

 

 


